slanéaa testa



SESTAVINE ZA PRIPRAVO SLANEGA TESTA

POTREBUJES:




NAVODILO ZA DELO:




V primeru, da modelCkov nimas, lahko vzames razlicne kozarce (velike,
srednje, male) in 7 njimi oblikujes razlicno velike kroge, ki ti bodo
predstavljali novoletne bunke.

UPORABI SVOJO DOMISLJIJO...lahko oblikuje§ sneZenega moza,
polza, kaco....










In za konec
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NAVODILO ZA DELO:

« Z meSalnikom zmeSaj rumenjaka, sladkor, 1 vrecko vanilijevega sladkorja in
SCepec soli.

* Dodaj maslo in mesaj tako dolgo, da se maslo lepo spoji s celotno mesanico.
* V posodo stresi moko in mleko. MeSaj tako dolgo, da dobiS gladko in prozno testo.
* Testo zavij v folijo za zivila in ga za 1 uro postavi v hladilnik.

* Testo razrezi na ve€ kosov, iz katerih naredi svaljke, debeline priblizno 1 cm.
Svaljke razrezi na priblizno 4-5 cm velike kose, ki jih nato vsakega posamezno
oblikuje v rogljicke.

* Rogljicke peci priblizno 12-15 min, pri temperaturi 200 °C.

* Rogljicke Se tople povaljaj v meSanici, ki si jo naredil iz sladkorja v prahu in dveh
vreck vanilijevega sladkorja.



